
Tranchen vom Roastbeef, medium am Stück gebraten
in einer Portwein-Soße mit Waldpilzen, dazu Kartoffeln vom Blech, 

geschwenkt in frischem Thymian & Bohnenbündchen im Speckmantel

Bitte haben Sie Verständnis, dass wir am Abend vom 14. Februar
ausschließlich unser Valentinsmenü anbieten.

 Falls gewünscht: Käseteller
zwei Sorten Käse mit Butter & frischem französischem Baguette

Warmes Schokoladen-Fondant auf Vanille-Spiegel
garniert mit karamellisierten Apfelstücken, dazu winterliches Eis & Sahne

45,– pro Person

Valentinstagsmenü

Carpaccio von Roter Bete
mit gehobeltem Parmesan, dazu Feldsalat an hausgemachtem Senf-Honig-Dressing, 

garniert mit gebratenen Speckwürfeln & gerösteten Walnüssen

Vorspeise für 2

Hauptspeise

Käse für 2

Nachspeise für 2

Samstagabend, 14. Februar 2026

Kaffee oder Espresso

Gruß aus der Küche


