Menu-menii

Menu francais

Entrée

¢ 2 douzaine escargots au beurre persillé
ou

¢ Salade de chévre chaud

..........................................

Plat

Cuisses de grenouilles, a la parisienne ou
a la creme d‘ail, accompagnées d’‘une
petite salade verte

Fromage

Assiette de 3 fromages

Dessert

Creme Brilée

Franzosisches Menii 42,-
Vorspeise

¢ 2 Dutzend Weinbergschnecken in Krauterbutter
oder
e Salat ,Chévre Chaud”

...........................................................

Hauptgericht

Froschschenkel, knusprig frittiert in
Sauce Parisienne oder Knoblauch-SahnesoBe,
dazu ein kleiner Beilagensalat

Kase

Kaseteller mit 3 Sorten Kase

Nachspeise

Creme Brilée




Menw o Menii

Menu gourmand

Entrée

Duo de foie gras et saumon fumé

Plat

Une de nos deux spécialités du pavé de rumsteak

... serviavec pommes de terre grenaille et fagots
de haricots verts bardés'-3

Accompagné d’un verre de Bordeaux
ou de Cotes du Rhéne.

Dessert

Fondant au chocolat chaud

Café

Café ou Expresso

Gourmet Menii 52,-

Vorspeise

Duett von Gansestopfleber und Raucherlachs

Hauptgericht

Eine unserer zwei Rumpsteak-Spezialitaten

... dazu Babykartoffeln und Bohnenbiindchen
mit Bacon'-3

begleitet von einem Glas Bordeaux
oder Cotes du Rhéne.

Nachspeise

Warmes gefiilltes Schokokiichlein

Kaffee

Kaffee oder Espresso




menu-menit

Menu escalope ou salade

Entrée

0 Soupe a l'oignon

Plat

* Salade du chef avec petite escalope
et émincé de dinde

ou

* Escalope panée avec sauce a la creme
et champignons ou sauce poivre

Dessert

Creme Brilée

Schnitzel- oder Salatmenii 27,-

Vorspeise

0 Zwiebelsuppe

Hauptgericht

¢ Chefsalat mit kleinem Schnitzel und
Putenbrustgeschnetzeltem

oder

¢ Schnitzel Wiener Art mit Champignon-CremesoBe
oder PfeffersoBe

Nachspeise

Creme Brilée




Menw o Menii

Menu poisson

Entrée

Brochette de crevettes a la parisienne avec
verrine curry a |'ail faite maison et tagliatelles

...........................................

Plat

Filet de saumon

cuit a l'unilatéral avec sa sauce au safran
et herbes fraiches, accompagné de ses
tagliatelles ou duriz et de ses légumes grillés

-------------------------------------------

Dessert

Glace vanille* et framboises chaudes
avec chantilly

...........................................

Café

Café ou Expresso

Fischmenii 45,

Vorspeise

GarnelenspieB in Sauce Parisienne, dazu ein
hausgemachter Curry-Knoblauchdip und Tagliatelle

..........................................................

Hauptgericht

Lachsfilet

auf der Haut gegrrillt in Safransofe
mit frischen Krautern, dazu Tagliatelle
oder Reis und Grillgemtise

----------------------------------------------------------

Nachspeise

Vanilleeis* mit heiBen Himbeeren
und Sahne

..........................................................

Kaffee

Kaffee oder Espresso




