Café-Restaurant Schmuggelbud
Flammkuchentag Jowrnée Flammes

Speisekarte carte des plats

Tomaten mit Mozzarella oder gemischter Salat 5,50
Tomates mozzarella ou salade mixte

Roher Schinken mit Melone 6,50
Jambon de pays et melon

Flanmwmkuchen Klassisch - 7,50

Créme Fraiche, Speck, Zwiebeln & geriebener Emmentaler

Flaomume WMWOJ%M - créme fraiche, lardons, oignons & fromage ripé

Flamumbuchen ,,Mvingter™ - Créme Fraiche, Speck, Zwicbeln & Miinsterkise 8,50
Fla/m/m&,, Munster” - ceme fraiche, lardons, oignons & Munster

fZﬂﬂWChMM{Z’ fé}c/l/ ~ Creme Fraiche, Zwiebeln, Rducherlachs, Krabben, 9,90

Tomatenwiirfel, frischer Knoblauch & geriebener Emmentaler
Flamume auw poisson -

créeme fraiche, oignons, saumon fumeé, crabes, cubes de tomates, ail & fromage rdipé

Flammbkuchen ,, Saaviand - 8,90

Créme Fraiche, Speck, Lyonerwiirfel, Lauch, Zwiebeln & geriebener Emmentaler

Flamme ,,facon Sarve” -

creme fraiche, lardons, Lyoner (saucisse de la Sarre), poireau, oignons & fromage rapé

Flammbkuchen ,, meditervan - f 9,90

Créme Fraiche, Rducherschinken, Peperoni, Olzven gewu;felter Feta'& Krauter der Provence

Flamme , W@//I/WW

créeme fraiche, jambon fumé, pepperonis, olzves, feta & herbes de Provence

- 4
StifSer Flammbuchen - Dessertflammkichen, auchizum miteinander teilen 6,90
Creme Fraiche, heiffe Kirschen, Zimt, Zucker & Vanilleeis

Flanmume sucrée -notre dessert, a déguster-seul ou accompagné

creme fraiche, cerises chaudes, cannelle, sucre & glace vanille

kleiner griiner Beilagensalat 2,00
petite salade verte en accompagnement




